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Effetto della cavitazione

«La cavitazione &
un fenomeno consistente nella formazione
di zone di vapore all'interno di un liquido»

La Cavitazione negli U.S.
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E una tecnica facilmente scalabile ?
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DELEAFING AND CRUSHING AND
water \\ASHING MALAX EXTRACTION

/ / :: oil/

olive paste
DEVELOPING
A NEW

SEPARATION

husks §o )
G RETROFITTING return water

THE EXISTING
DEVICE MALAXER
(crusher) IN
IN =
=

oo OUT

(malaxer)

onditioning

e
ultrasound power
power supply meter

ultrasound power
power supply meter IMLeCH

probe

us
probe




PERFERMLtECH

20/03/2017

w-—-@)
%F\ 5 o
—
—
@

O

ULTRADOR five O

= ®

i p SOND EXCHANGER

PERFERMIECH

DECANTAT W

Gli ultrasuoni non hanno
compromesso i parametri qualitativi
prescritti dalla legge per la definizione
della classe commerciale.

Parametri merceologici degli oli.

Numero
dei
. Acidita (g di -
Cv.Neradi o oleico T ka32k270 Ak
Colletorto /100g di olio ) (meq di
g 0y/kg di
olio)

Tradizionale 0,56+0,11 7,6+0,5 2,30 0,19 0,00
Sonicato 0,54+0,12 7,1+0,6 2,30 0,20 0,00
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Composizione fenolica (mg/kg) degli oli di Nera di Colle Torto

Tradizionale Sonicato Sonicato
3,4-DHPEA 1,7 + 0,0 13 = 01 18 + 00
p-HPEA 43 + 0,0 35 + 00 35 + 00
3,4-DHPEA-EDA 821 + 05 57,7 + 1,9 89,4 + 0,0
p-HPEA-EDA 382 + 01 39,7 + 08 441 = 0,2
i polifenoli, al contrario delle (+)-1-
prove pilota, hanno mantenuto  Acetossipinoresin = 3,4 + 0,1 30 = 00 34 + 01
concentrazioni inalterate ed a olo
volte superiori agli oli (+)-Pinoresinolo 86 + 0,0 109 + 08 13,0 + 0,0
convenzionali. 3,4-DHPEA-EA
lsomero 384 1 00 503 t 06 793 + 03
dell'oleuropeina
aglicone
Ligustroside
. 59 = 01 72 = 02 76 = 01
Aglicone
Polifenoli totali  182,1 + 0,5 1736 * 23 2421 = 04
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Tocoferoli (mg/kg)

Tradizionale M Sonicato

+48%
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Carotenoidi (mg/ke)

Tradizionale M Sonicato

+20%

L'azione meccanica risulta evidente anche da una colorazione
verde pil intensa confermata dal maggior contenuto in clorofille
degli oli sonicati rispetto ai convenzionali.

Clorofille (mg/kg)

Tradizionale ® Sonicato

+44.8%
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Il gruppo panel dell’ARSIAM Molise ha effettuato le valutazioni organolettiche,
evidenziando un gusto armonico negli oli sonicati migliore rispetto ai non sonicati che

sono stati percepiti come piu aggressivi.
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Cluster Tecnologici Regionali
Per I'innovazione — cod. LPU9P2

Partener di progetto
¢ Mbl (capogruppo)
Universita degli Studi di Bari

Il Politecnico di Bari con I‘Universita di Bari e
12 aziende pugliesi sono risultati vincitori in
prima istanza del bando Cluster Puglia che ha

premiato 18 partenariati su 144 proposte. T
* Politecnico di Bari

D
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¢ Solutions s.r.l.
{!v-l"l*‘ l;“.'mﬁl\ll * Aurigas.p.a
P“ m e De.Ols.rl
¢ Olearia Pazienza s.r.l.
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* Promis Biotech s.r.l.
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FESR Puglia 2007-2013
Cluster Tecnologici Regionali
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Resa estrazione (kg olio/100 kg olive)
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Polifenoli totali (mg/kg)

861

Tradizionale Sonicato differenza %

olio extra vergine olio extra vergine

Sonicato
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Milioni di piante di Olivo in PUGLIA
kg/pianta

ton di olive

ton in quota extravergine

resa olio kg/kg olive

ton di olio extravergine

€/kg

Milioni di € / anno

incremento resa con sonicatore (12,5%)

+9,72delta in Milioni di €
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