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PAESI DOVE NON SI PUO’ ESPORTARE AGRUMI O 
CON PROCEDURE FITOSANITARIE COMPLESSE 

COREA DEL 
SUD 

CINA 

GIAPPONE 

TAIWAN 

CILE 

ARGENTINA 



PAESI DOVE C’E’ EVIDENTE 
SITUAZIONE DI NON RECIPROCITA’ 

TURCHIA  DAZI:  
EXPORT 54%  IMPORT 

0% 

ALGERIA DAZI: 
EXPORT 24% 

IMPORT 12,5%* 

TUNISIA DAZI: 
EXPORT 36% 

IMPORT 12,5%* 

SIRIA DAZI:  
EXPORT 50% 

IMPORT 12,5% 

* CONTINGENTI A DAZIO ZERO IN ALCUNI PERIODI 

LIBANO DAZI:  
EXPORT 56% 
IMPORT 6,4% 



The Eastern coast in Sicily is the best 

place where growing citruses because of 

the particular characteristics of the 

territory.  

The biggest active volcano in Europe 

(Etna Mountain – about 3.350 metres 

high) is placed in the North - Eastern part 

of the island and the plan at the footh of 

the volcano (Catania plan) is the best 

areas for citrus fruits because during the 

winter the snow on the top of the volcano 

causes huge temperature ranges: during 

the day the temperature is about 15°C 

and during the night it drops to 3/4°C. 

 

THE TERRITORY 



TOP 

QUALITY 

STRONG POINTS 

TERRITORY OF ORIGIN 
 
RED COLOR 
 
UNIQUE TASTE 
 
HEALTHY EFFECTS 



Oranfrizer is an Italian company based in Sicily, the big 

triangular island in the middle of Mediterranean sea. 
Oranfrizer is one of the largest producer of fresh citrus 
fruits on the island and its aim is growing top quality fruit 
according to the integrated production method.  

Lern more about the company 

www.oranfrizer.it 



RED COLOUR 

The red colour inside Sicilian red oranges is due to the pigments contained in their 
flesh. 
The pigments - called anthocyanins and having a special antioxidant property - 
release the colour into the fruit because of the frequent temperature ranges 
having place in the Sicilian Eastern coast, from December to May (it ‘s warm 
during the day and very cold in the night).  
Since the Etna volcano is very high (about 3.350 m) during the red oranges’ season 
it is covered by snow and this helps the temperature to get very cold in the night.  
The cold is very important to make the anthocyanins developing the red colour, 
and this is the reason because the way they are red changes every season and 
during the same season, according with the weather conditions.  
The same oranges grown in other climates in the world, will not have the same 
colouring or the same organoleptic characteristics.  





SANGUINELLO, MORO E TAROCCO 

ARANCE ROSSE 

La pigmentazione della polpa, del succo 

e talvolta anche della buccia, rende le 

arance rosse facilmente riconoscibili 

conferendo loro un aspetto accattivante 

che ben si coniuga alle pregevoli 

caratteristiche nutrizionali del prodotto. Il 

profumo è tipicamente agrumato, intenso 

e persistente; il sapore è dolce, con una 

tipica nota acidula finale.  

Solo ai piedi delle colate laviche si può 

ottenere l’eccellente pigmentazione che 

caratterizza le tre varietà di arance rosse: 

Tarocco, Moro e Sanguinello. 

ferenza dei frutti al palato. 

 



ROSSA O BIONDA? 

Su 100 ml di succo: 

- le arance rosse contengono 60 mg di Vitamina C e hanno un'attività antiossidante 

totale (TAA) pari a 310 mg di Vitamina E equivalente 

- le arance bionde contengono 40 mg di Vitamina C e hanno un'attività antiossidante 

totale (TAA) pari a 112 mg di Vitamina E equivalente 
 

Fonte: Dallo studio sull’Arancia Rossa, Prof.ssa R. Marchelli, Dipartimento di Chimica Organica e Industriale dell'Università di Parma 



 

VITAMINE (mg) 
 

Juice       Fruit 

C                   39     50 
A  eq.             3      71 
Fol. Ac. (µg)         20    31 
 
 

 

MINERALI (mg) 

  
              Juice       Fruit 

K         150    200 
Na               10            3 
Mg           12          10 
Ca            10          49 

 

 

FLAVEDO 

Carotenoidi   

 

ALBEDO 
Cellulose 

Pectin 
Amino acids 

Flavonoidi 

 

Flavonoidi 
- Anthocyanins:  

- Delphinidin 10 % 

- Pelargonidin 10% 

- Cianidina 80% 

TOP 

QUALITY 

LE ARANCE 

ROSSE 

CONTENGONO... 



 
E.g. of some benefit effects: 
 
- Antioxidant and antiradical effect in different models in vitro (Arena et al., 2001). 

 
- They improve antioxidant defences in some categories of subjects with compromised antioxidant 

capability, caused by high oxidative stress, as smokers (Cornelli et al.,2000) and diabetics (Bonina et al., 
2002). 
 

- They are effective in protecting the skin in vivo and its cellular systems, from the negative effects caused 
on the skin (skin erythema, premature aging) from excessive exposure to ultraviolet radiation. (Morini 
et. Al., 2000).  
 

- Oculistics therapy (they aid the regeneration of the visual purple); the ulcer treatment and in angiology. 
(Maccarone, 2004). 

 

Source: La dieta colorata – Renato Bernardini – Professor of Pharmacology – Faculty of Medicine – Catania University – ITALY 
Source: Composizione e valore salutistico del succo delle arance rosse di Sicilia – Emanuele Maccarone – Professor of Food Chemistry –  Faculty of 

Agricolture – Catania University - ITALY    



CITRUS 

JUICE 

100% NFC 

 

PRODUCTS 



La certificazione di Indicazione Geografica Protetta 
(IGP) garantisce l’origine delle arance rosse 
coltivate in Sicilia in un area individuata dall’Unione 
Europea. 
Questi fertili territori presentano particolari 
condizioni pedoclimatiche e donano naturalmente 
e contemporaneamente agli agrumi coltivati il 
gusto, il colore, il sapore e quelle proprietà 
benefiche uniche e inimitabili. 
Queste le caratteristiche delle Arance Rosse di Siclia 
IGP, sinonimo di salute e di prevenzione di 
patologie gravi, agrumi che si distinguono in tutto il 
mondo. 

IGP 

Indicazione Geografica Protetta 

 





Nell’ambito del progetto European Flavors 

co-finanziato dalla Commissione Europea, dal Ministero 

delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali e dal 

Centro Servizi Ortofrutticoli in sinergia con altre realtà 

italiane del settore 

Oranfrizer contribuisce a proporre di fronte ai 

consumatori internazionali la qualità e il valore 

dell’offerta nazionale e comunitaria facendo leva sugli 

aspetti della dieta mediterranea, attraverso la 

promozione dei prodotti che più ci rappresentano. 

 

Oranfrizer è uno dei 13 partner selezionati per la 

diffusione di prodotti di alta qualità nazionali e 

comunitari nel mercato internazionale. 

 

  

 



UNA PRIMIZIA 
EDITORIALE 

 
 

TRA LE PAGINE UN PATRIMONIO 
CULTURALE  

CHE GRAZIE A QUESTO LIBRO 
NON ANDRA’ MAI PERDUTO 

LA CULTURA DELL’ARANCIA 



GIAPPONE 



HONG KONG 

NORVEGIA 



DANIMARCA 

SPAGNA 



CANADA 

TAILANDIA 



SPAGNA 





EVENTI INTERNAZIONALI DEL SETTORE 

Eurofruit Congress - Dubai Gulf food - Dubai Foodex - Tokyo 

Salon de Gourmets - 

Madrid 
PMA - Orlando FHC - Shanghai CPMA - Montreal 



COMUNICAZIONE, INFORMAZIONE 

ADVERTISING 



L’internazionalizzazione di specialità alimentari 

  

 

L’obiettivo dell’azienda market oriented 

Oranfrizer è quella diffondere nuove sane 

abitudini alimentari legate al consumo di 

prodotti di eccellente qualità, come l’arancia 

rossa e le altre varietà agrumarie. 

 

Un serie di strategie marketing consentono così 

di ampliare i confini del mercato di un frutto 

come l’arancia rossa che si produce localmente 

ma si consuma globalmente. 



THANK YOU 
FOR YOUR 

ATTENTION 
 


