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Il comparto dell’uva da tavola

Aspetti tecnici, produttivi € commerciali
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Premio Nazionale Uva da Tavola
“Targa Bacca d’Oro” - Edizione 2025

assegnata al Dott. Agr. Salvatore Scicchitano, per I'attivita di progettista e di realizzazione
di grandi impianti irrigui in agricoltura in diversi paesi esteri.

Motivazioni

Al dott. Salvatore Scicchitano, responsabile pro-
gettazione agronomica della Societa Irritec S.p.A.
sara consegnata la “Targa Bacca d’Oro 2025”.

Il prestigioso riconoscimento nazionale, ¢ attribui-
to a personalita che hanno operato con la loro atti-
vita tecno-scientifico a migliorare la produttivita,
la qualita dell'uva da tavola e lo sviluppo econo-
mico delle zone di coltivazione dell'Italia cen-
tro-meridionale.
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“Targa Bacca d’Oro” consegnata nel 2024
dal dott. Mario Colapietra, presidente del
Congresso, a Michele Sodano per I'elevata
qualita dell'uva tavola commercializzata.
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Informazioni:
mariocolapietra@libero.it
Tel. 339.638.32.00

[i mario colapietra

Alle ore 21 circa, consegna degli attestati di frequenza
e di merito della Scuola di Specializzazione in Viticol-
tura per 1 produttori di Uva da Tavola.

Bari, Giovedi
13 febbraio 2025
Ore 16,30

CENTRO CONGRESSI DELHOTEL MAJESTY
Via Gentile 97/B (Tangenziale Sud, uscita n. 16) - Tel. 080.5491099

Premio Nazionale Uva da Tavola
“Targa Bacca d’Oro” - Edizione 2025

Programma

Dalle ore 14 alle 20 - Sala riservata con postazioni alle Societa sponsor del Congresso:
- Vivai Cooperativi Rauscedo (Produzione di barbatelle innestate e non)

- Gruppo Alfonso Lorenzo (Filo zincato e altro per vigneti)

- Vivai Valentino Murciano (Produzione di barbatelle innestate e non del Salento).
- Berardi S.r.l. (agricoltura, enologia, antinfortunistica, impiantistica, agrofarma)
- Societa Almagra (biostimolanti) - Societa Irritec (irrigazione).

Incontri con i produttori di uva da tavola, ricercatori, tecnici, per informazioni
tecniche e presentazione delle novita dei prodotti.

Ore 16,30 - Inizio dei lavori congressuali
Dott. Mario Colapietra - Presidente del congresso: saluti e presentazione
del 26° Congresso Nazionale ed Internazionale sull’ Uva da Tavola.

1% Relazione: Dott. Mario Colapietra - Ricercatore in viticoltura

“Fattori climatici che hanno condizionato la produzione di uva da tavola
nel 2024 - Risultati economici”.

“Presentazione del Manuale di Viticoltura - Il comparto dell’uva da tavola:
Aspetti tecnici, produttivi e commerciali.”

2% Relazione: Vincenzo Cuoccio - Vivai Cooperativi Rauscedo, area manager
per la Puglia, Calabria e Basilicata.

“Caratteristiche produttive delle varieta di uva da tavola e delle barbatelle
commercializzate.” Video: scopri i vantaggi dei vasoni.

3% Relazione: Dott. Giovanni Papa - Product manager Almagra
“I biostimolanti Almagra per il miglioramento qualitativo dell’uva da tavola.

4? Relazione: Dott. Antonio Guario - Fitoiatra Agrolab

Le innovazioni del 2025 per la difesa dei vigneti per uva da tavola dai fitofagi.
“Cicaline (Jacobiasca libyca, Zyginia rhamni, Empoasca vitis)

- Cocciniglia (Planococcus ficus) - Mosca mediterranea (Ceratitis capitata)

- Tignola rigata (Cryptoblabes gnidiella).”

5% Relazione: Dott. Filippo Rotunno - Societa Biogard

“Applicazione della confusione sessuale: metodi e insetti controllati

- Strumenti per il monitoraggio degli insetti. Controllo con microrganismi
ed ausiliari di Oziorrinco e Planococcus ficus e citri.”

6° Relazione: Prof. Antonio Ippolito - Universita degli Studi di Bari

- Dipartimento di Scienze del Suolo, della Pianta e degli Alimenti (Di1.5.5.P.A.)
“Difesa dai patogeni dell’'uva da tavola in maturazione e conservazione con
prodotti alternativi ai fungicidi. Prevenzione e cura dei marciumi con
I'impiego di bicarbonati chitosano, microrganismi, ecc.”

7% Relazione: Dott. Donato Boscia - CNR - Istituto per la protezione sostenibile
delle piante - Bari
“Sottospecie Fastidiosa di Xylella: una nuova sfida per la nostra viticoltura?”

8% Relazione: Agr. Saverio Scattaglia - Mediazione in agricoltura
“Contrattualistica e vendita dell’uva sulla pianta.”

9% Relazione: Dott. Salvatore Scicchitano - Societa Irritec S.p.A.
“Soluzioni Irritec per l'irrigazione sostenibile di precisione e la
valorizzazione delle risorse idriche in agricoltura.”



